RESTAURATION SCOLAIRE Jallais - La Jubaudiie - Andrez® St Philbert en mauges Rond
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CEP JALLAIS di aux conditions d'approvisionnement Menus du 25 novembre au 13 décembre 2024 7/
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Produits surgelés

Fruits et Légumes de saison

Liste des allergénes :

1 - CEuf 2 - Lait

3 - Crustacé 4 - Poisson

5 - Arachide 6 - Soja

7 - Sésame

8 - Sulfite 9 - Lupin

11 - Céleri

10 - Gluten

12 - Moutarde 13 - Mollusque

14- Fruits a coques




